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RESUMEN 

El objetivo de esta investigación fue evaluar la relación de las condiciones 

ambientales (parámetros atmosféricos, parámetros fisicoquímicos y 

microbiológicos del suelo) en la degradación de platos elaborados con cascarilla 

de arroz y bagazo de caña en la región de Ucayali. Se aplicó un enfoque 

cuantitativo experimental con tres tratamientos: 1) suelo libre-SL, 2) suelo de 

reforestación con eucalipto-SRE, y 3) compost de residuos orgánicos-CRO, cada 

uno con tres repeticiones, aplicados por un periodo de tres meses registrando 

parámetros climatológicos, fisicoquímicos y microbiológicos del suelo. La 

biodegradación de los platos se evaluó midiendo la pérdida de peso con 

intervalos de 15 días entre mediciones. A los 90 días de evaluaciones, los 

resultados mostraron que el plato de cascarilla de arroz tuvo una pérdida de peso 

del 96%, 98% y 98% en el tratamiento de SL, SRE y CRO, respectivamente; 

mientras que el plato de bagazo de caña tuvo una pérdida de peso de 98%, 99% 

y 99% en el tratamiento SL, SRE y CRO; respectivamente. A pesar de las 

variaciones en el tratamiento aplicado, no se observaron diferencias 

significativas en la biodegradabilidad de los platos. Se concluyó que las 

condiciones ambientales evaluadas no afectaron significativamente la 

biodegradabilidad de los platos producidos a partir de residuos agroindustriales.  

 

Palabras clave: Bagazo de caña de azúcar, calidad, cascarilla de arroz, platos, 

biodegradación.



ABSTRACT 

The objective of this research was to evaluate the relationship between 

environmental conditions (atmospheric parameters, physicochemical 

parameters, and microbiological parameters of the soil) in the degradation of 

dishes made from rice husk and sugarcane bagasse in the Ucayali region. A 

quantitative experimental approach was applied with three treatments: 1) free soil 

(SL), 2) reforestation soil with eucalyptus (SRE), and 3) organic waste compost 

(CRO), each with three repetitions, applied over a period of three months while 

recording climatic, physicochemical, and microbiological parameters of the soil. 

The biodegradation of the dishes was assessed by measuring weight loss at 15- 

day intervals. After 90 days of evaluations, the results showed that the rice husk 

dish had a weight loss of 96%, 98%, and 98% in the SL, SRE, and CRO 

treatments, respectively; while the sugarcane bagasse dish had a weight loss of 

98%, 99%, and 99% in the SL, SRE, and CRO treatments, respectively. Despite 

the variations in the applied treatments, no significant differences in the 

biodegradability of the dishes were observed. It was concluded that the evaluated 

environmental conditions did not significantly affect the biodegradability of the 

dishes produced from agro-industrial waste. 

 

Keywords: Sugarcane bagasse, quality, rice husk, biodegradation. 

  



INTRODUCCIÓN 

En Ucayali, la demanda del uso de plásticos de un solo uso ha ido en 

aumento en los últimos años, convirtiéndose en una problemática por su 

inadecuada disposición final y por el tiempo de degradación; según MINAM, el 

plástico tarda alrededor de 100 a 500 años en degradarse totalmente del medio 

ambiente, causando impactos severamente negativos al ambiente y a la salud 

de las personas. Así bien, los desechos plásticos tienen un impacto negativo en 

algunos ecosistemas de la Amazonía y puede amenazar la salud de las 

personas, por ejemplo, debido a su largo periodo de degradación, los 

microplásticos están presentes incluso en los cuerpos de agua y en los peces 

que consumimos. 

En la región Ucayali existe un gran potencial sobre el uso de envases 

biodegradables elaborados a partir de residuos agroindustriales como el 

escobajo de Palma aceitera, cascara de plátano, cascarilla de arroz y bagazo de 

caña de azúcar. En ese sentido, la elaboración de platos biodegradables se 

plantea como una alternativa de solución ante la tempestiva problemática 

ambiental causada por el plástico de un solo uso y su largo tiempo de 

degradación. Los platos biodegradables se plantean como una alternativa 

sostenible que permite la utilización de residuos industriales para un segundo 

uso, que tras su uso final tendrá un menor impacto en los ecosistemas.  

Por otro lado, la degradación del plástico puede variar en función del tipo 

de plástico, pero toma un promedio de un siglo. Sin embargo, los productos 

biodegradables cuentan con un menor tiempo de degradación debido al material 

del cual son producidos. Asimismo, es importante mencionar que estos no 

representan un peligro para los ecosistemas y la salud de las personas después 



de su desecho. Sin embargo, es importante conocer el destino final y el tiempo 

de degradación en el entorno natural de biodegradación de los platos 

biodegradables.  

El objetivo de esta investigación es evaluar la relación de las condiciones 

ambientales en la biodegradabilidad natural de los platos elaborados a partir de 

bagazo de caña y cascarilla de arroz en la región de Ucayali. Por ello, la 

investigación busca determinar el tiempo de degradación que toman los platos 

elaborados a base de bagazo de caña y cascarilla de arroz en diferentes suelos, 

convirtiéndose en una alternativa de uso que pueda reemplazas a los platos 

convencionales, con la finalidad de reducir la generación de residuos y los 

impactos que estos producen. Los resultados mostraron que no existe relación 

significativa entre las condiciones ambientales y la degradación de los platos 

biodegradables.  


